MILA

Osteria

CONTEMPORANEAR

Antipasti/Starters

Tartare di tonno ,chutney di fico d’India 18
crema di bufala, olio al basilico e cipolla rossa brasata

Tuna tartare with prickly pear chutney, buffalo cream , basil oil and braised red onion 7

Insalatina di seppie e piselli 16
La delicatezza delle seppie si sposa armoniosamente con la dolcezza dei piselli
creando un equilibrio di sapori raffinato e piacevole

The delicate flavor of the cuttlefish pairs harmoniously with the natural sweetness of the peas, creating a refined and
pleasant balance of tastes

Gambero rosa al flambé di brandy 18
crema di avocado e maionese di pomodoro

Pink prawn flambéed with brandy , avocado cream and tomato mayonnaise

Fiori di zucca con alici e mozzarella panati nel panko 14
su crema di pinzimonio e insalatina di germogli di campo
Panko-crusted zucchini blossoms
with anchovies and mozzarella on crudité cream and wild sprout salad 1,7,8

Battuta di manzo al coltello 20
fiore di capperi,chips di farro soffiato ,maionese di acciuga di Cetara
e salsa al tuorlo al sambuco

Knife-cut beef tartare , caper flower, puffed spelt chips,
Cetara anchovy mayonnaise , sambuca yolk sauce 3

Polpettine di bollito in croccante di cornflakes 16
cremoso di tuberi ,BBQ di agrumi e verdurine in agro dolce

Meatballs in a cornflake coating , creamy tuber mash ,citrus BBQ sauce, sweat and sour vegetables 1s

Fagottino di pasta fillo alla parmigiana 14
su salsa di pomodorini arrosto,crema di bufala e olio al basilico

Phyllo pastry bundle with eggplant Parmigiana filling 1,7,8
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Primi/First courses

Pasta fatta in casa /Homemade pasta

Picio all’'uovo, seppia, scarola e limone 18
con mollica croccante al profumo di pomodoro

Hand-rolled egg pasta pici with cuttlefish, lemon and escarole, topped with crispy tomato-scented breadcrumbs 1,13

Spaghettone aglio olio e peperoncino fondo di ombrine il suo crudo e la sua bottarga 24

Thick spaghetti with garlic, oil and chili, meagre fish reduction, its tartare and cured roe 1

Mezze maniche alla Picchia Po 18

ragu rustico di carne rossa a lenta cottura, pomodoro, vino rosso e profumo di rosmarino e
bacche di ginepro

Rustic slow-cooked meat ragl with tomato, red wine, and hints of rosemary and juniper berries

Tagliolino cacio e pepe,fiori di zucca croccanti e tartare di gambero rosa 22

Cacio e pepe tagliolini with crispy zucchini flowers and pink prawn tartare 1,2,7

Cannellone con ragu di cortile 18
fonduta di pecorino e polvere di timo e salvia

Cannellone with country-style ragt, Pecorino fondue, and thyme and sage dust 1,7

Tortellacio alla carbonara 18

Tortello pasta stuffed with egg cream , guanciale and Pecorino romano 1,3,7

Pici acqua e farina all’Amatriciana estiva 16

Pasta with tomato sauce and guanciale ham for a surprising balance of flavors 1,7
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Secondi/Main courses

Baccala in osmosi di zenzero e lime 22
su crema di cozze e fondo di merluzzo

Cod in ginger and lime osmosis, on a mussel cream and cod broth 13

Calamaro ripieno alla romana e asparago marino 18

Roman-style stuffed squid with sea asparagus 13

Costolette di agnello dorate 24
con fondo all’'anice e mostarda di senape e miele

Lamb chops glazed with anise jus & mustard-honey mostarda 1

Coda alla vaccinara in sfoglia di patate 20
fonduta di pecorino e granita di sedano

Oxtail pie “alla Vaccinara” in potato crust, Pecorino fondue, and celery granita 7,9

Pollo alla mediterranea 24
brasato al vino rosso con avocado , crema di peperoni, cipolla marinata e capperi

Chicken braised in red wine with avocado, bell pepper cream, marinated onion, and capers

Bistecca di manzo irlandese allevato a pascolo 28

Irish grass-fed grilled beef steak

Tagliata di manzo irlandese allevato a pascolo 29

Irish grass- fed seared beef steak
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Contorni e Insalate /Side dishes and Salads

Greek Salad 14
Insalata greca della tradizione
con condimento a base di olio d’oliva

Traditional fresh greek salad seasoned with olive oil 1

Misticanza di stagione 10

Mixed salad of the season

Cicoria di campo ripassata in padella 7

Sautéed chicory

Cicoria all’agro 7

Chicory in a tangy dressing

Patate rosse di Cetica al forno 7

Baked red potatoes

Petali di patate cacio e pepe 7

Potato petals with cacio e pepe 1,7

Broccoletti all’agro ripassati 7

Sautéed broccoli rabe with vxcitrus & garlic zing
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Dolci/Desserts

Tiramisu di nonna Mila 8
Strati di mascarpone vellutato, caffé e savoiardi per il dolce italiano per eccellenza

Layers of velvety mascarpone cream, coffee and ladyfingers 1,3,7

Tortino di ricotta e pere 8

Little tarte with soft ricotta cream and sweetness of the pears 1,7

Cheesecake scomposta con frutti di bosco 8

Deconstructed cheesecake with a berry symphony 1,7

Affogato al caffe 8
Gelato alla vaniglia affogato in espresso caldo

Vanilla gelato drowned in hot espresso 7

Allergeni/Allergens
1 glutine; 2 crostacei ; 3 uova ; 4 pesce ; 5 arachidi ; 6 soia ; 7 latticini ; 8 frutta e guscio ;
9 sedano ; 10 senape ; 11 sesamo ; 12 anidride solforosa ; 13 molluschi ; 14 lupini ;

15 prodotto surgelato

MILA

Osteria

CONTEMPORANEA



